
4月食育指導資料    
献立実施日 1５日（月） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

香川学校給食共同調理場 

衛生
えいせい じゅんび

食
しょっ

缶
かん し ょ っ き はいぜん

台
だい

必ず毎日チェックをしまし

ょう。できていない人は、当番

を代わってもらいましょう。 

学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

衛生
えいせい

管理
か ん り

基準
きじゅん

で定められています。 

チェック表は１年保存
ほ ぞ ん

です。 

 

□下痢
げ り

をしている人はいない。 

□発熱
はつねつ

、腹痛
ふくつう

、嘔吐
お う と

をしている人はいない。 

□衛生的
えいせいてき

な服装
ふくそう

をしている。 

□手指
て ゆ び

は確実
かくじつ

に洗浄
せんじょう

した。 

 
チェック表

は教室にあり

ますか？ 

 

 

 

配膳
はいぜん

が終わったあと

の 食
しょっ

缶
かん

や食器
しょっき

かごも

配膳
はいぜん

台
だい

の上に！ 

調理場では・・・ 

器具はすべて床
ゆか

から６０ｃｍ以上の台の上に置

くように定められています。（学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

衛生
えいせい

管理
か ん り

基準
きじゅん

） 

食物
  

アレルギーは好ききらいとは違
ちが

い

ます。「食
 

べない」ではなく、「食べられな

い」のです。原因
げんいん

となる食べ物を食べたり

さわったりすると体にさまざまな症 状
しょうじょう

が出ます。食物
  

アレルギーがない人もそ

のことを知
 

っておいてください。 

アルコールで消毒
しょうどく

したきれい

な配膳
はいぜん

台
だい

の上で配膳
はいぜん

しましょう。 

 

調理場でも

衛生
えいせい

に気を付

けて調理をし

ています。 

参考資料：少年写真新聞社「新食育ブック」 

 

重くても 

床
ゆか

に直接
ちょくせつ

置か

ないで！ 

 

 


